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Küchen- 
praxis

Alle Produkte sind in Onlineshops und  
im gut sortierten Fachhandel erhältlich

Die zarten Stangen sind auch kleine Sensibelchen. Mit 
diesen Accessoires kommen sie sicher auf den Tisch 

Stauraum  
für Stangen

Der Rechteckbräter mit 
Glasdeckel, Aromaknopf 
und Gittereinsatz beher-

bergt auch Spargel für die 
große Runde. Serie „Pure 

Trend“, 59,95 € (Elo)

Teller mit Mehrwert
Die Spargelplatte in Schiff-
chenform ist dekorativ und 
praktisch: Das Spargelwasser 
läuft durch das Abtropfgitter 
ab, und der Spargel entfaltet so 
sein volles Aroma. „Bateau“, 
45 cm, 39 € (Holst Porzellan)

Schnittiger Schäler
Die Spitze kappt die Enden, die bewegliche 
Klinge schält die Stangen gleichmäßig. 
Serie „Gourmet“, 4,95 € (WMF)

Zarte Zange
Lässt sich mit nur einer Hand öffnen bzw. 
schließen. Die weiche Silikonspitze schont 
die Stangen. Serie „Q!“, 39 € (Fissler)

Aroma-Profi
In dem extrahohen Spar-
geltopf mit Einsatz bleiben 
die Stangen schön saftig 
und aromatisch. Serie 
„original-profi collection“, 
185 € (Fissler)

Chic auf dem Tisch
Der rustikale Servietten-
spender (6,90 €) hält bis 
zu 20 Papierservietten 
mit elegantem Spargel-
motiv (20 St. 3,75 €) bereit 
(beides IHR)

Spargelhelfer
Zubehör  für  edles  Gemüse:

Leichte,  trockene  Weißweine   
wie  Silvaner  und  Grauburgunder  
harmonieren  besonders  gut  mit  

Spargelgerichten.

Stabile Tragehilfe
Auf der extrabreiten Gitterfläche des 
Spargelhebers geht kein Stängelchen 
verloren. Serie „Profi Plus“, 29,95 € (WMF) 

Tipp

weil´s hausgemacht am besten schmeckt  
Gutes Essen und kreative Ideen für 
Ihr Zuhause.

www.facebook.com/heimatkueche

      Ab
10. April 

im Handel

Jetzt neu
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